
АкТ ЛЬ8 от 15.04.2024
проверки по контролю за организацией и качеством питания обучающихся,

общественной комиссией МАОУ (СОШ ЛЬ 13б им. Я.А. Вагина>> г.Перми
комиссия в составе:
Председатель: А.А. Куклина
члены комиссии:
Педагогические работники:

Ю.В. Гижа, учитель русского языка и литературы;

Л.Л. Дубровскаr{, учитель химии;
Е.И. ПайбердиЕа, учитель музыки.

Родительскtш обществонность :

Е.Г. Шрлкина;
Щ.В. Калинина;
Е.В. Кожевина;
Составила настоящий акт о том, что <15> апреля 2024 г. в 15:30 часов была

проведена проверка по контролю за организациеiт и качеством питания обуrаrощихся в
МАОУ кСОШ Ns 136 им. Я.А.Вагина> г.Перми.
основан иеп пJIановая

лlь

пlл
Мероприятия Сроки

проверки
отметка по итогам

проверки
1 1 раз в месяц Журна-тl

предоставлен,

ежедневные зtlписи

имеются
2. Наличие сопроводитепьньD( докр[ентов на

поступающие продукты питания : маркировка, накJIаднм
с ука:!анием даты выработки, срока реализации,
документы, удо стоверяющие безопасность качества

продуктов (декпарация, сертификат или свидетельство
гос. регистрации)
t сопроводительные докр{енты хранятся до полной

ре€rлизации продуктов

ра:} в месяц

Сопроводитольные

докумеЕты имоются

J. Наличие в договорах на поставку продуктов питания

условий транспортировки, хранения, требования к
кач9ству поставJUI9мых продуктов

1 раз в месяц
Имеются

4. Собпюдение сроков роализации скоропортящихся
продуктов по журнчшу бракеража пищовьIх продуктов и
продовольственного сырья. Наличие отмотки о полной

реttпизации продукта до конечного срока роаJIизации

1 раз в месяц

Сроки соблюдаются

5. Соблюденио условий хранения скоропортящихся
продуктов в соответствии с требованиями
сопроводительньD( документов маркировки

1 раз в месяц
Соблюдается

6. Еrкедневное ведение журнаJIа контроля температурного

режима холодильного оборулования.
Наличие в складском помещении термометра и

гигрометра.

Соответствие показаний термометров записям в

соответствующем журнале.

р€lз в месяц

Ежедневно ведется



7. Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на
стеллажах на расстоянии не менее 15 см от пола

1 раз в месяц Соответствует
требованиям

8, Столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или
стеклянноЙ столовоЙ посудоЙ без скопов и трещин

1 раз в месяц
обеспечена

9. Пищевые отходы собираrотся в промаркированные
емкости с крышкzlпdи, которые очищаются при их
заполЕении не более чем на 2/3

1 раз в месяц
Соответствует
требованиям

10. Кухня и подсобные помещения содержатся в порядке и
чистоте

1 раз в месяц
Соответствует

11 Фактический рацион соответствуот примерному
дневному меню, согласованное с Управлением
Роспотребнадзора по Пермскому крulю

10_ 1 раз в месяц
Соответствует

12. Осуществляется контроль правипьности закладки
продуктов, что подтверждается записями в
соответствующем журнале

1 раз в месяц
Соответствует

13. Ежедневно ведется бракеражный журна.тl результатов
оценки готовых блюд: вьцача готовой пищи
допускается только после снятия пробы, срок

реализации готового блюда после снятия пробы не бопее
2 ч., осуществJuIется контроль вьгхода порционньж бrцод

раз в месяц

Ведутся ежедневно

|4. В рационе отсутствуют продукты, запрещенные в
детском питании: караN{ель, гtlзированные напитки,
непакетированные соки, салаты с майонезом,
кондитерскио изделия с кремом

1 раз в месяц Продукты,
запрещенные в

детском питании
отсутствуют

15. Наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о
проведении лабораторных и визуаJIьных пров9рок

1 раз в год
Имеется

16. Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в
течении всего учебноiо дня. Наличие документов,
подтверждающих качество и безопасность
бутилированной воды/ воды из питьевьIх фонтанчиков

1 раз в месяц Питьевой фонтан на
1 этаже перед

входом в обеденный
зал

I], Наличие промаркированньж подносов для чистой и
использованной посуды

1 раз в месяц
Имеется

18. Условия соблюдения правил личной гигиены
обуrаrощимися

1 раз в месяц
обеспечены

19. На-rrичие и состояние специаJIьной одежды, сродств
индивидуальной запIиты у сотрудников,
осуществJuIющих раздачу готовьIх бпюд

1 раз в месяц
Имеется

20. Процесс накрывания и приема пищи обу,rаrощимися за 5
минут до начаJIа перемены

1 раз в месяц
Соответствует

2\ Наличие лабораторно-инструментальных исследований
качества и безопасности поступающей пищевой
продукции и готовьIх блюд

1 раз в год
Имеются

22. и их родителей
качеству питания.

Проведение опросов учаIцихся
(законньж представителей) по

2 раза в год
(октябрь,

апрель)
Апрель



Подготовка информационЕьrх отчетов по качеству
организациипитания,

Выводы: Замечаний нет

Председатель комиссии

члены комиссии:
А.А. Куклина

Ю.В. Гижа

Л.Л. ЩубровскаlI

Е.И. Пайбердина
Е.Г. Шрлкина

,Щ.В. Калинина

Е.В. Кожевина

миссии ознакомлен(а):

/Хизбуллина О.А. .Щата:15.04.2024


